
 

  

MENUS DU 8 AU 12 JUIN 2026 

                                     Le Coteau 
 

 

Tous les repas sont préparés par 

le personnel de cuisine 

Cuisiné au collège   LOCAL        BIO        LABEL ROUGE 
 

Certains des fromages secs et des yaourts sont des produits locaux, pain Roannais  

Menus sous réserve de livraison 

 

LUNDi 

 

MARDI 

 

MERCREDI 

 

JEUDI  
 

VENDREDi 

 

 
Melon/ 

Mâche au bleu/ 
Salade verte 

- 
 

Noisette de poulet 
 

 
Petits pois 

 
- 

Bûchette de chèvre/ 

            Yaourt fermier  
- 

Beignet Chocolat/Pomme 
Fruits de saison 

 

 

 
Cake tomates séchées, pesto/ 

Cake aux fromage/ 
Salade verte 

- 
 

Sauté de veau 

 
Riz 

 
- 

Comté/ 
Yaourt aromatisé 

- 
Fruits de saison 

 

 
Pastèque/ 

Salade composée/ 
Salade verte 

- 
 

Steak haché 

 
Risotto 

 
- 

Tomme blanche/ 

        Yaourt fermier  
- 
 

Fruits de saison 
 
 

 

 
Duo carotte, céleri/ 

Duo de légumes Bulgares/ 
Salade verte 

- 
 

Boulette de bœuf 

 
Gratin de brocolis 

 
- 

Fromage / 
Yaourt aromatisé 

- 
Fruits de saison 

 
 

 
Macédoine de légumes/ 

Salade de haricots verts/ 
Salade verte 

- 
 

Bœuf aux olives 

 
Macaronis 

 
- 

Saint Nectaire/ 
Yaourt brassé 

- 
Fruits de saison 

 Le Principal, Hervé RIVORY     Le chef de cuisine                                                                 BON APPETIT !    

      


