
 

  

MENUS DU 22 AU 26 JUIN 2026 

                                     Le Coteau 

 

 

Tous les repas sont préparés par 

le personnel de cuisine 

Cuisiné au collège   LOCAL        BIO        LABEL ROUGE 
 

Certains des fromages secs et des yaourts sont des produits locaux, pain Roannais  

Menus sous réserve de livraison 

 

LUNDi 

 

MARDI 

 

MERCREDI 

 

JEUDI  
 

VENDREDi 

 
Feuilleté au comté/ 

Crêpe jambon emmental 
Salade verte 

- 
 

Cordon bleu végétarien 
 

Jardinière de légumes 
 
 
- 

Camembert/ 
Yaourt nature 

- 
 

Fruits de saison 
 
 

 
Crémeux de petits pois 

à la coriandre/ 
Mâche aux œufs/ 

Salade verte 
- 
 

Dos de colin sauce vierge 

 
Epinards à la crème 

 
- 

Emmental/ 
Yaourt aromatisé 

- 
Eclair/ 

Chou à la crème/ 
Fruits de saison 

 

 
 

Macédoine de légumes/ 
Salade verte 

- 
 

Sauté de porc aux olives 

 
Riz 

 
- 

Tomme de brebis/ 
Yaourt nature 

- 
Fruits de saison 

 

 
 

 
Concombre à la Bulgare/ 

Melon/ 
Salade verte 

- 
 

Dahl de légumes 
 
- 

Brie/ 
Yaourt aromatisé 

- 
Fruits de saison 

 

 
Salade Strasbourgeoise/ 

Taboulé/ 
Salade verte 

- 
 

Filet de poisson 
 Façon Fish and chips 

 

Petits pois, carottes 
 
- 

Roquefort/ 
Yaourt nature 

- 
Fruits de saison 

 

 Le Principal, Hervé RIVORY          Le chef de cuisine                                                           BON APPETIT !     

     


